BARKAS

Das Unternehmen Barkas wurde 1987 von Eugeniusz
Swiderek im Dorf Obroty bei Kotobrzeg gegriindet.
War es anfangs ein kleines Familienunternehmen,
so konnte es dank systematischer Investitionen und
Verbesserung der Prozesse die Produktionskapazitat
und Qualitdt der angebotenen Produkte erhdhen
und seine Produktpalette ausweiten. Heute ist
Barkas eine wiedererkennbare, fest etablierte Marke,
die ihre Produkte in Deutschland, den Niederlanden,
Grof3britannien, Danemark, Ruménien und Polen
verkauft.

Dank Subventionen aus EU-Mitteln  wurden
moderne Technologien zum Rauchern, zur
Vakuumverpackung und zur Schutzgasverpackung
(MAP) eingeflihrt, die Attraktivitat der hergestellten
Produkte wurde bei Minimierung negativer
Umweltauswirkungen erhoht. Derzeit produziert
das Unternehmen mehr als 40 Sorten gerducherten
Fisches, von der Sprotte bis zum kaltgeraucherten
Lachs. Sein Angebot umfasst auch gesalzenen,
frischen und gefrorenen Fisch.



$P BARKAS

EUGENIUSZ SWIDEREK

,Barkas ist ein Familienunternehmen, das immer ein Ziel verfolgte —
unseren Kunden Produkte von hochster Qualitct anzubieten, wie wir sie
auch gerne auf unseren Tischen sehen wiirden. Ich bin stolz darauf,
dass wir dies bereits seit (iber 30 Jahren erreichen.”

GRZEGORZ SWIDEREK

In unserer Firma kdimmern wir uns um jede Phase des Verarbeitungs-
prozesses. Wir beziehen den frischsten Fisch, nur von vertrauenswdirdigen
Lieferanten. Wir wenden die hochsten Standards der Qualitéitskontrolle
an und geben unser Bestes, die Erwartungen unserer Kunden zu erfiillen.

ANNA SKORUPINSKA

,In unserer Arbeit werden wir immer von Leidenschaft und Erfahrung
geleitet. Wir sind ein Unternehmen, das sich auf die kontinuierliche
Entwicklung und Verbesserung der Qualitcit unserer Produkte konzentriert.
Wir investieren in Technologien, Ausrtistung und Menschen, welil sie die
wichtigsten Sculen unserer Tdtigkeit sind.”
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RAUCHERFISCH

Rauchern stellt eine der Hauptsaulen der Unternehmenstatigkeit von Barkas dar.
Mit Wissen und Erfahrung haben wir es geschafft, den einzigartigen Geschmack
unserer Produkte zu schaffen. Wir kimmern uns auch um die kleinsten Details
— Holzart, Gewdlrze, Zeit oder Temperatur. Dadurch ist unser Fisch aromatisch,
er wird haltbarer und behélt seinen Geschmack.

GESALZENER FISCH

Das Unternehmen Barkas produziert mit bewahrten Zutaten und traditionellen
Rezepturen. Beliebt fur Salate und Fischgerichte — Salzhering wird ohne kinstliche
Zusatze zubereitet, Geschmack und Frische behalt er fUr lange Zeit.

GEFRORENER FISCH

Dank einer grindlichen Analyse des Marktes und einer sorgfaltigen Auswahl
unserer Lieferanten garantiert unser gefrorener Fisch Qualitat und Frische. Um
dies zu erreichen, kaufen wir rohen Fisch unter anderem in den Niederlanden,
in Irland, Norwegen, Island, Indonesien, Danemark und Polen. Dadurch kénnen
unsere Kunden jederzeit schmackhaften und gesunden Seefisch geniel3en.
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\/ERPACKUN

Ein richtig verpacktes Produkt unterstitzt den Verkauf und garantiert Qualitat.
Die Firma Barkas hat nach Analyse des Marktes eine vielfdltige Palette von
Verpackungen und Prasentationsformen fur Fischprodukte eingefihrt. Wir
setzen auf Sicherheit und Hygiene, ein attraktives und frisches Aussehen der

Fische, auf Annehmlichkeit fir den Kunden sowie auf ein modernes Branding.

MAP-VERPACKUNG UNTER SCHUTZATMOSPHARE

Diese Art der Verpackung garantiert die Verldngerung der Haltbarkeit der Produkte, ohne ihre
physikalischen und chemischen Eigenschaften zu verdndern und ohne kinstliche Zusatzstoffe
hinzuzufigen. Die MAP-Methode ist sicher, gesund und erhélt das frische Aussehen und den
Geschmack des Produkts. Es handelt sich um eine naturliche Methode, die eine attraktive Prasen-
tation des Produktes in praktischen Schalen sowie deren Branding ermoglicht.

VAKUUMVERPACKUNG

Eine luftdichte Verpackung ist eine praktische Methode zur Aufbewahrung von Lebensmitteln.
Dabei wird Luft aus der Verpackung entfernt, welche eine der Ursachen flr das schnelle Ver-
derben von Lebensmitteln ist. Ein richtig durchgefUhrter Verpackungsprozess sorgt dafir, dass
die Lebensmittel Geschmack, Textur und Aussehen fiir viele Tage behalten. Im Vakuumprozess
verpackte Fische sind dsthetisch, unempfindlich gegen mechanische Beschadigungen und Ver-
schmutzung sowie dank Platzersparnis - einfach zu transportieren. Dies sind die Hauptvorteile
dieser Verpackungsmethode.

LOSE TRADITIONELLE VERPACKUNG IN PERGAMIN UND PAPIER



